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Menus de la
Semaine du 01 au 05 Avril 2024
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Radis et son micro-beurre

-

Raviolis au saumon

Emmental Rapée

P

—

Formage frais Croc ’lait

Dessert lacté gélifié saveur
vanille

Madeleine
Fromage
Jus de fruits

Viande bovine '44—_&:? Viande de porc

Francaise w Francaise

Boauf charolais Aé’ Issu de I'agriculture
=== Dbiologique

Label Rouge e Péche durable

Sauté de boeuf sauce au
romarin (carotte, romarin, farine
de riz, jus de veau)

S/V Hoki en Sauce

Nouille

Ratatouille

Fromage blanc sucré

Fruit de saison
Pain

Beurre
Lait

Appellation Origine Contrdlée ou

i,

Repas de Printemps
Tomates au basilic vinaigrette

T
\ll 9

Escalope de dinde sauce
barbecue pHL

S/V Filet De Merlu
A La Creme

Purée de pommes de terre
Haricot Beurre

Camembert
Gateau moelleux aux pépites de
chocolat

Galette Bretonne
Pate a Tartiné
Fruits de saison

s Appellation Origine Protégée

(%} Plat végétarien @ DessertduChef  [SIER[E]
o :

Décongelé

Wiande de Porc [OIf o 22
o

Menu - OVO

Carottes rapées
vinaigrette

Nuggets De Blé
Ketchup

Pommes De Terre Au Four

Brocolis

Bleu d’Auvergne AOP

Fruit de saison

Cookie
Yaourt Aromatisé
Jus de fruits

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

R
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SERVICES DE QUALITE DE VIE
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= Découvrir pour mieux grandir
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Menu - OVO

Salade verte I vinaigrette CEuf dur mayonnaise Concombres . vinaigrette

Tomates concassées et chips

f% W tortilla 1/ \ \ R '
% Ny
T
Croque-Monsieur de Dinde |
Poulet réti au jus Couscous Poulet Saucisse chipolatas

S/V Croque-Monsieur De Thon S/V Couscous De Poisson

S/V Stick Mozzarelle S/V saucisse de Végge

Salade verte

e Semoule Purée de pommes de terre
Riz a l'indienne Ratatouille T Légumes Couscous .
Carottes Rondelles Blé Tendre ' (Pois chiche , raisin) Courgettes Rondelles Persillées
N
) Saint Paulin ' 2XC ﬂ%ﬁ
Coulommiers A‘C { Fromage blanc sucré 9 Yaourt nature @ Eromage frais cantadou ail et
. u’ . et sucre I - |fines herbes
Compote de pommes allégée en &
. sucre N m
Mousse au chocolat lait , , Fruit de saison e | _ _ _ 4
Fruit de saison & 2 Milk Shake poire cassis -# - “$a&&
Croissant Quatre Quart Gaufre Sablé Chouquettes
Confiture Pate & Tartiner Petit Fromage Yaourt Yaourt Nature
Jus de fruits Sirop Grenadine Jus de fruits Jus de fruits Sirop de grenadine
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Semaine du 15 au 19 avril 2024 VACANCES  se-
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Menu - OVO
Salade iceberg vinaigrette Macédoine vinaigrette tzatziki de Concombres Endives vinaigrette Crépe a 'emmental
Sa}ute de boeuf sauce tomate ' médaillon Merlu Nuggets de Poulet Jambon blanc ‘ \ﬁ:\\*‘\; >
origan 4%& Bolognaise de Lentilles sauce citron Ketchup hie”
S/V Daube De Colin \*/ Carottes en dés ) S/P: Jambon de dinde
T S/V Nuggets De Blé
_ _ _ Ketchup S/V Galette Boulgour
Riz Thai Jasmin Spaghetti Semi Compléte Semoule _
Carottes persillées Emmental Rapée Frites Purée de PDT
haricots verts Persillées
Yaourt nature sucré Tomme blanche AfC i%E Edam Yaourt aromatisé 3 . g o
b - m Fromage frais fraidou
Gaufre au sucre Fruit de saison Fromage blanc et confiture de Compote pommes abricot Fruit de saison &9
fraise allégée en sucre
Gateau Fourré Pain Croissant Gaufrette Madeleine
Fruit Emmental Yaourt Compote Petit fromage frais nature
Lait Jus de fruits Jus de fruits Lait Jus de Fruits
@ / TEsdeBovin ,4‘_ k; Viande do pore (Ao @ Appellation Origine Contrdlée ou Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
=1 Francaise }';J@;/ Francaise XC Appellation Origine Protégée
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Semaine Du 22 au 26 avril 2024 YiLLE

= Découvrir pour mieux grandir

I L S G G

Menu - OVO

Batavia vinaigrette ____ Tomates vinaigrette Risette et Dés De Tomates Paté de volaille
auMiel % : mayonnaise

Farfalles aux légumes du sud ) . y
et formage de brebis Sauté de porc jus aux herbes Réti de beeuf au jus |

2 1

Concombres vinaigrette

S/V Terrine De Poisson

-

Colin d’Alaska pané e

Lasagne au thon
alatomate

S/V Filet De Merlu

e ' Riz Créole
S/V sauté de Colin aux herbes oo am o Haricots beurre
a5 Purée de pommes de terre Salade Verte ~ Gfmes=="" |
Boulgour = Haricot Vert .’ PR el
Carottes Dés L Fromage frais tartare
i ol A z
. . —— Yaourt nature [} et sucré
Bdche de lait mélange Fromage Blanc &
. ,ﬁ Smoothie pomme banane
Dessert lacté gélifié @»ﬂ:ﬁ’v c - or 60 E ‘ Et cigarette russe [ 8T
] ompote pomme abricot allégée | Fruit de saison [ Fruit de saison 5 Y
saveur vanille en sucre Q -2
Pain Beignet Cookie Croissant Sablé
Beurre Compote Yaourt Frui_ts Confiture
Lait Jus de fruits Jus de fruits Lait Jus de fruits
@/ Viande bovine WE% Viande de porc e ‘ Appellation Origine Contrélée ou BAGARIS PRORIIES SOUS IHI0N 6 poNIi 4o prodims
\":: Francaise W Francaise b Appellation Origine Protégée
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Semaine Du 29 au03 MAI 2024 G@U t

= Découvrir pour mieux grandir
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Menu - OVO
P Salade verte Taboulé BIO Carotte Rapées
Betteraves vinaigrette vinaigrette (Tomates ,Poivron , dés de -~ ;
Jambon dinde et Menthe ) %
S/V Taboulé Végé
. L . Riz
Hach tié d . )
Saafcép;{gﬁn ¢ de saumon Curry de pois chiche, épinards et Sauté De Boeuf Au Paprika
graines de courge Bio
- FE RI E S/V Daube De Colin Paprika

\
Coquillettes Semi Compléte

Ala PDT Douce Butternut En Dés -

Semoule
Petit pois

Edam

\»
Yaourt nature [Alet sucre Co e . oo ~UAE
e Fromage Frais Petit Cotentin Pointe De Brie -

Fruit de saison Tarte BOURDALOU au chocolat

Fruits De Saison Compote Pomme Fraise

Madeleine Chouquette Pain Gaufrette
Petit fromage frais nature Fruits Beurre Fruit
Jus de Fruits Lait Jus de fruits Lait
) oo Boviss Wk k; Viande de porc e @ Aamalion OGS Conliolse o8 Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
—_— Francaise y‘ﬁ@;/ Francaise .- Appellation Origine Protégée
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Noa et Papille a‘% Label Rouge 9 Péche durable Décongelé Wlande de Porc




