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Semaine du 24 au 28 octobre 2022 ViL

m— Découvrir pour mieux grandir
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Feuilleté au fromage fondu | Salade verte Terrine de poisson au

vinaigrette moutarde " | coulis de tomate

Velouté de potiron et
fromage fondu vache qui
rit

Emincé de dinde sauce
créme champignons @& Marmite du pécheur Hoki sauce basilic

- e Gigot d’agneau aux herbes

S Haricots beurre et

Sauce carbonara *

(%
Purée de patate douce Riz a5 Semoule Flageolets Spaghetti s
Brocolis 5% | Carotte au jus Emmental rapé G
(% (%
Yaourt nature Edam Carré Fromage blanc et sucre Camembert
o7 n . . . . . .
Fruits de saison (kiwi) Créme dessert saveur Fruits de saison Gateau aux pois chiches Fruits de saison (Raisin)
caramel et chocolat blanc
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
> s 3%: 4 4 A"b\ g5 . Plat a base de porc.
»d  Issude I'agriculture *:;' 4] Plat végétarien Cuisine par . Decongele ‘*S / f»&a’g/ *
AB i i Q nosequipes 4 | RANCAIS
i Diologique e=d AN d X
o Appellation Origine SO e O
R ‘Ao 7@ Controlée ou .
CEuf de poule é|evée@ Boeuf charolais  #5@)  Label Rouge MoiS Aepoliation Origine SERVICES DE QUALITE DE VIE
Noa ef Papille plein air - Protégée



