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Menu OVO - Lacto
végétarien
(Eufs durs mayonnaise

Dahl de lentilles corail a8

plein air

Noa ef Papille

CEuf de poule élevée@

Taboulé (semoule)

Cordon bleu
S/V Crépe aux
champignons

Boeuf charolais

Pamplemousse et sucre

®

Daube de beeuf provenge@
S/V marmite du pécheur

Label Rouge -i"fC %

Carottes rapées a8

Saucisse chipolatas *
S/V friand au fromage

Contrélée ou
Appellation Origine
Protégée

Potage de légumes

. @ ©
Riz \‘!9} Jardiniere de léegumes Parmentier de poisson
. a5 Lentilles B blanc
Yaourt nature
Coulommiers Ferme de Sigy (77) Saint Paulin Fromage frais saint Morét | Petit fromage frais
aromatisé
(%
Compote de fraise Fruits de saison Donuts Lacté saveur chocolat Fruits de saison (poire)
Cookie Sablé Chouquettes Pain Palmiers
Fromage frais aromatisé Compote poire Fromage frais sucré Beurre Yaourt nature sucré
Jus de raisin Lait Sirop de grenadine Chocolat chaud Jus multifruit
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
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SERVICES DE QUALITE DE VIE




