Menus de la
Semaine du 23 au 27 Janvier 2023
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uvrir pour eux grandir e

MISSIUN - rx Menu OVO - Lacto
G_ASPI Anti gaspi *** Les choux *** végétarien
Salade verte oignons frits | CEufs dur mayonnaise i | Potage de légumes Chou Rouge épices ___ | Macédoine mayonnaise
48| ~ | variés v “ sésame vinaigrette
. | L U 2
Aiguillettes de poulet Gratin de pommes de PV :
sauce créme champignons | terre et raclette Merlu sauce citron Q Saucisses de Strasbourg Nuggets de blé
Ketchup
S/V Dés De Poisson JE PEUX

S/V Stick mozza S 3 R

e

Sauce Champignons Epinard .
a5 Riz aux petits Ilégumes Torsades
Blé s Purée de courgettes Petit Pois
Carottes NPT GIEGIER
Coulommiers )
Yaourt aromatisé Petit fromage frais fruit Cantal —
Fromage frais petit
cotentin @
. . (%3
Fruits de saison a8
Compote De Pommes Fruits de saison o Gateau vendéen Fruits de saison #=%=
Pain Gaufre Pain au chocolat Pain Cookie
Beurre Petit fromage frais Yaourt aromatisé Tablette de chocolat Flan Vanille
Chocolat au lait Jus multifruit Jus d’orange Lait Jus de raisin
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