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couvrir pour mieux grandir
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La patate douce Eﬂg\égttEES

Menu OVO - Lacto végétarien [

Velouté oranae patate Tomates Chou blanc vinaigrette - Haricots blancs sauce au | Caroties rapees vinaigrette
douce Vinaigrette moutarde == i ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ cerfeuil a8
‘@ e S/V Boulette de sarrasin
Cuisse de poulet - Blanquette de poissons Fondant patate douce sauce tomate @@ Poisson blanc pané e
S/V Nuggets de blé aux petits [égumes chevre noisettes Jambon blg croustillant
A . . A
Carottes I3 |Epinards branche et riz Farfalles Purée de butternut S
Coulommiers Yaourt nature Fromage fondu Vache qui rit| Petit fromage frais Nature | Cantal A‘C %&
e Fruits de saison
Fruits de saison (banane) |Gaufre nappé chocolatet |Compote pomme abricot Lacté saveur vanille
Chantilly
Madeleine Pain Pain au chocolat Pain Gaufrette vanille
Compote pomme-fraise Emmmental Yaourt nature Barre de chocolat Petit fromage frais aromatisé
Lait Jus de pommes Jus multifruit Lait Jus d’orange
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
y Ay Cuisiné ;A%: Déconagelé A"‘g\ /‘\ * Plat a base de porc.
o8 Issu de I'agriculture \"a Plat végétarien uISIng par g * /
biologique & noséquipes e A /E:
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Euf de poule elevee@ Boeuf charolais Label Rouge / Aq {5 Anpolation Origine SERVICES DE QUALITE DE VIE

Noa ef Papille plein air - Protégée



