
Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge AOP

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

Certification 

environnementale niveau 3

Radis beurre 

Salade de blé
Saumon émietté

(tomate/maïs/concombre/
olives noires)

Fromage fondu Samos

Glace petit pot vanille 
chocolat 

Salade de pommes de terre 
ciboulette

Roti de dinde (froid)
S/V nuggets de blé

Haricots verts
vinaigrette

Yaourt aromatisé

Fruit de saison 

Pastèque

Salade de riz
(tomate/poivrons/haricot 

rouges/maïs)

Cantal AOP 

Liégeois chocolat

Concombres vinaigrette

Rôti de bœuf froid         
sauce tartare

S/V Boulettes sarrasin 
lentilles

Pommes de terre quartier 
avec peau

Fromage blanc sucré

Marbré

Pâté pur volaille et 
cornichon

S/V terrine de légumes

Pennes sauce colin Alaska            
pois chiche tomate façon 

bolognaise 

Coulommiers

Fruit de saison 

Menus de la

Semaine du 06 au 10 Juillet 2026  Vacances scolaires

Yaourt aromatisé

Gateau fourré

Jus de fruit

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER CL

Croissant

Petit filou 

Pain au lait

Confiture

Fruit de saison

Marbré chocolat

Jus de Fruit 

Fromage blanc 

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER CL

Croissant

Petit filou 



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge AOP

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

Certification 

environnementale niveau 3

Salade de betteraves et 
maïs

Salade rissetti petit pois 
tomates basilic

Thon

Edam

Fruit de saison 

Jambon de dinde
S/V Boulettes sarrasin 

lentilles

Salade de pennes a la 
grecque (tomate/olives 

noires/fromage de 
brebis/poivrons)

Yaourt nature sucré

Glace petit pot vanille 
fraise 

Melon jaune

Salade de riz maïs/haricots 
rouges/tomate a la 

mexicaine
Colin d’Alaska émietté

Mimolette

Fruit de saison

Crêpe à l'emmental

Saucisse de Toulouse
S/P,S/V Galette boulgour pois 

chiche à l’oriental

Frites 
 

Fromage fondu Samos

Beignet Framboise

Menus de la

Semaine du 13 au 17 Juillet 2026 Vacances scolaires

Férié

Yaourt a boire

Sablé

Jus de Fruit

Gâteau marbré 

Yaourt Aromatisé

Fruit de saison

Madeleine 

Yaourt nature sucré 

Jus de Fruit 

Pain de mie 

Chocolat 

Lait 

Pain 

Samos 

Fruit de Saison

GOUTER CL

Yaourt a boire

Gateau fourré

Fruit de saison

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde
GOUTER CL

Croissant

Petit filou 

GOUTER CL

Yaourt a boire

Gateau fourré

Fruit de saison

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge AOP

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

Certification 

environnementale niveau 3

Concombre façon tzatziki

Salade boulgour lentilles 
beluga maïs tomates feta

 

Yaourt nature sucré

Glace petit pot vanille 
fraise

Taboulé
vinaigrette

 Colin pané façon 
meunière

Pommes de terre quartier 
avec peau

Fromage blanc aromatisé 
aux fruits

Fruit de saison 

Pastèque 

Rôti de dinde (froid)
S/P, S/V Boulettes sarrasin 

lentilles

Pâtes risettis sauce pesto

Mimolette

Compote de pomme fraise 
allégée en sucre

Rillette de thon

Salade de riz brunoise 
provençal olive

Yaourt aromatisé

Fruit de saison 

Carottes râpée ciboulette
vinaigrette 

Colin d’Alaska émietté

Salade de pommes de terre, 
haricot vert, tomate et 

poivron

Tomme blanche

Beignet framboise

Menus de la

Semaine du 20 au 24 Juillet 2026 Vacances scolaires

Gateau fourré

Crème dessert caramel

Fruit de Saison

Pain de mie 

Chocolat

 Lait 

GOUTER CL

Palmier

Yaourt nature sucré 

Jus de Fruit 

Gâteau marbré 

Petit Filou 

Jus de Fruit 

Fromage blanc 

Confiture 

Pain au laitPain 

Samos 

Fruit de Saison

GOUTER CL

Palmier

Yaourt nature sucré 

Jus de Fruit 

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge AOP

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

Certification 

environnementale niveau 3

Menus de la

Semaine du 27 au 31 Juillet 2026    Vacances scolaires

Haricots verts vinaigrette

Stick mozzarella

Salade de coquillettes       
au pesto rouge

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Melon jaune

Pizza tomate mozzarella 
emmental

Salade verte

Fromage fondu
 Vache qui rit

Glace petit pot vanille fraise 

Concombre et maïs

Salade d’orge perlée 
tomates oignons rouges 

basilic
Colin d’Alaska émietté

Mimolette

Fruit de saison

Tomates 
et vinaigrette

Jambon blanc de porc 

S/P,S/V Galette boulgour pois 
chiche à l’oriental

Frites

Fromage blanc sucré

Beignet framboise

Betterave
vinaigrette

Taboulé pois chiche raisin

Emmental

Fruit de saison 

Sablé

Jus de Fruit 

Yaourt aromatise

GOUTER CL

Gâteau marbré 

Petit Filou 

Jus de Fruit 

Madeleine 

Yaourt nature sucré 

Fruit de saison

Croissant

Fromage blanc sucré

Pain 

Samos 

Fruit de Saison
GOUTER CL

Palmier

Yaourt nature sucré 

Jus de Fruit 

GOUTER CL

Gâteau marbré 

Petit Filou 

Jus de Fruit 

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

Concombre et mais
Concombre et mais

Concombre et mais



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge AOP

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

Certification 

environnementale niveau 3

Menus de la

Semaine du 03 au 07 août 2026    Vacances scolaires

Madeleine

Petit Filou 

Jus de Fruit 

Gâteau fourré 

Compote 

Lait 

Gâteau marbre

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

Chouquettes

Fromage blanc sucré 

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER CL

Gâteau marbré 

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

GOUTER CL

Gâteau marbré 

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

Radis beurre 

Salade de blé
Saumon émietté

(tomate/maïs/concombre/
olives noires)

Fromage fondu Samos

Glace petit pot vanille 
chocolat 

Salade de pommes de terre 
ciboulette

Roti de dinde (froid)
S/V nuggets de blé

Haricots verts
vinaigrette

Yaourt aromatisé

Fruit de saison 

Pastèque

Salade de riz
(tomate/poivrons/haricot 

rouges/maïs)

Cantal AOP 

Liégeois chocolat

Concombres vinaigrette

Rôti de bœuf froid         
sauce tartare

S/V Boulettes sarrasin 
lentilles

Pommes de terre quartier 
avec peau

Fromage blanc sucré

Marbré

Pâté pur volaille et 
cornichon

S/V terrine de légumes

Pennes sauce colin Alaska            
pois chiche tomate façon 

bolognaise 

Coulommiers

Fruit de saison 



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge AOP

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

Certification 

environnementale niveau 3

Menus de la

Semaine du 10 au 14 août 2026 Vacances scolaires

Pain de mie 

Chocolat 

Lait 

Pain 

Samos 

Fruit de SaisonGâteau marbré 

Petit Filou 

Jus de Fruit 

Madeleine 

Yaourt nature sucré 

Jus de Fruit 

Pain au lait 

Confiture

Fromage blanc 

GOUTER CL

Gâteau marbré 

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

GOUTER CL

Gâteau marbré 

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

Salade de betteraves et 
maïs

Salade rissetti petit pois 
tomates basilic

Thon

Edam

Fruit de saison 

Jambon de dinde
S/V Boulettes sarrasin 

lentilles

Salade de pennes a la 
grecque (tomate/olives 

noires/fromage de 
brebis/poivrons)

Yaourt nature sucré

Glace petit pot vanille 
fraise 

Melon jaune

Salade de riz maïs/haricots 
rouges/tomate a la 

mexicaine
Colin d’Alaska émietté

Mimolette

Fruit de saison

Crêpe à l'emmental

Saucisse de Toulouse
S/P,S/V Galette boulgour pois 

chiche à l’oriental

Frites 
 

Fromage fondu Samos

Beignet Framboise

Salade de betteraves et 
maïs

Salade rissetti petit pois 
tomates basilic

Thon

Edam

Fruit de saison 

Jambon de dinde
S/V Boulettes sarrasin 

lentilles

Salade de pennes a la 
grecque (tomate/olives 

noires/fromage de 
brebis/poivrons)

Yaourt nature sucré

Glace petit pot vanille 
fraise 

Melon jaune

Salade de riz maïs/haricots 
rouges/tomate a la 

mexicaine
Colin d’Alaska émietté

Mimolette

Fruit de saison

Crêpe à l'emmental

Saucisse de Toulouse
S/P,S/V Galette boulgour pois 

chiche à l’oriental

Frites 
 

Fromage fondu Samos

Beignet Framboise

Tomate vinaigrette 
basilic

Piémontaise sans 
viande

Fromage frais demi-sel 

Liégeois vanille



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge AOP

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

Certification 

environnementale niveau 3

Menus de la

Semaine du 17 au 21 août 2026 Vacances scolaires

Pain au lait 

Confiture

Fromage blanc 

Pain 

Samos 

Fruit de Saison

GOUTER CL

Gâteaux fourrés

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

Madeleine

Fruit de saison

Petit Filou

Pain de mie 

Chocolat 

Lait 

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER CL

Gâteaux fourrés

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

Concombre façon tzatziki

Salade boulgour lentilles 
beluga maïs tomates feta

 

Yaourt nature sucré

Glace petit pot vanille 
fraise

Taboulé
vinaigrette

 Colin pané façon 
meunière

Pommes de terre quartier 
avec peau

Fromage blanc aromatisé 
aux fruits

Fruit de saison 

Pastèque 

Rôti de dinde (froid)
S/P, S/V Boulettes sarrasin 

lentilles

Pâtes risettis sauce pesto

Mimolette

Compote de pomme fraise 
allégée en sucre

Rillette de thon

Salade de riz brunoise 
provençal olive

Yaourt aromatisé

Fruit de saison 

Carottes râpée ciboulette
vinaigrette 

Colin d’Alaska émietté

Salade de pommes de terre, 
haricot vert, tomate et 

poivron

Tomme blanche

Beignet framboise

Concombre façon tzatziki

Salade boulgour lentilles 
beluga maïs tomates feta

 

Yaourt nature sucré

Glace petit pot vanille 
fraise

Taboulé
vinaigrette

 Colin pané façon 
meunière

Pommes de terre quartier 
avec peau

Fromage blanc aromatisé 
aux fruits

Fruit de saison 

Pastèque 

Rôti de dinde (froid)
S/P, S/V Boulettes sarrasin 

lentilles

Pâtes risettis sauce pesto

Mimolette

Compote de pomme fraise 
allégée en sucre

Rillette de thon

Salade de riz brunoise 
provençal olive

Yaourt aromatisé

Fruit de saison 



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge AOP

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

Certification 

environnementale niveau 3

Menus de la

Semaine du 24 au 28 août 2026 Vacances scolaires

Yaourt a boire

Chouquettes 

Pain 

Samos 

Fruit de Saison

Gâteaux fourrés

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

Madeleine

Crème dessert vanille 

Jus de Fruit 

Pain de mie 

Pate a tartiner

Lait 

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER PIQUE-

NIQUE

Madeleine

Sablé

Compote gourde

GOUTER CL

Gâteaux fourrés

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

GOUTER CL

Gâteaux fourrés

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

Haricots verts vinaigrette

Stick mozzarella

Salade de coquillettes       
au pesto rouge

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Melon jaune

Pizza tomate mozzarella 
emmental

Salade verte

Fromage fondu
 Vache qui rit

Glace petit pot vanille fraise 

Concombre et maïs

Salade d’orge perlée 
tomates oignons rouges 

basilic
Colin d’Alaska émietté

Mimolette

Fruit de saison

Tomates 
et vinaigrette

Jambon blanc de porc 

S/P,S/V Galette boulgour pois 
chiche à l’oriental

Frites

Fromage blanc sucré

Beignet framboise

Betterave
vinaigrette

Taboulé pois chiche raisin

Emmental

Fruit de saison 

Haricots verts vinaigrette

Stick mozzarella

Salade de coquillettes       
au pesto rouge

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Melon jaune

Pizza tomate mozzarella 
emmental

Salade verte

Fromage fondu
 Vache qui rit

Glace petit pot vanille fraise 

Concombre et maïs

Salade d’orge perlée 
tomates oignons rouges 

basilic
Colin d’Alaska émietté

Mimolette

Fruit de saison

Tomates 
et vinaigrette

Jambon blanc de porc 

S/P,S/V Galette boulgour pois 
chiche à l’oriental

Frites

Fromage blanc sucré

Beignet framboise

Betterave
vinaigrette

Taboulé pois chiche raisin

Emmental

Fruit de saison 
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