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Label rouge AOP

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

Certification 

environnementale niveau 3

Menus de la

Semaine du 28 septembre au 02 octobre 2026  

Carottes râpées
Vinaigrette

Dahl de lentilles corail
Et riz 

Emmental 

Compote de pommes 
allégée en sucre 

Feuilleté au fromage fondu

Merlu 
sauce curry 

Courgettes 

Petit fromage frais sucré

Fruit de saison

Cèleri râpé 
Vinaigrette 

Macaroni 
sauce canard 

haricot blanc tomate   
façon bolognaise 

S/V Macaroni égrené 
végétal façon bolognaise 

Tomme blanche 

Crème dessert vanille 

PAS DE RESTAURATION 
(GREVE)

SEULEMENT PORTAGE ET 
RPA

Crêpes au fromage

Haché de veau

Frites 

Coulommiers

Ile flottante

Salade iceberg
Vinaigrette 

Boulettes de bœuf 
Sauce au thym 

S/V Boulette de sarrasin 
sauce au thym 

 
Purée de patate douce

Yaourt nature sucré

Chou crème vanille 

Madeleine

Petit Filou 

Jus de Fruit 

Gâteau fourré 

Compote 

Lait 

Palmier

Crème chocolat

Fruit de Saison

Gâteau marbre

Yaourt aromatisé

Jus de Fruit 

Chouquettes

Fromage blanc sucré 
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